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Feiern & Genielien
Treten Sie ein, hier erwartet Sie
Gastfreundschaft...von Herzen anders

Nur das BESTe fur Sie...



Einfach Premier...

Sehr geehrte Damen und Herren,

eingebettet in das Brenztal mit direktem Blick auf das Schloss Hellenstein liegt das Best Western Premier
Schlosshotel Park Consul Heidenheim. Unmittelbar am Hotel befindet sich ein FuBweg in die Innenstadt
Heidenheims. Erleben Sie das erfrischende Ambiente des 4 Sterne Superior-Hotels und geniel3en Sie
unseren personlichen Service.

Hohe Anspriiche und herausragende Extras, internationale Gastronomie in einem speziell fur Sie
entworfenen Arrangement — das ist unser Vorschlag fur lhre Veranstaltung.

Kreativ tagen und kreativ feiern — das heil3t, lhre personlichen Vorstellungen und Ideen werden von uns in
jeder Hinsicht berticksichtigt.
Damit geben wir jeder Veranstaltung eine individuelle Note, die den entscheidenden Unterschied macht...

Unser erfahrenes Veranstaltungsteam berat Sie gerne und arbeitet individuelle Vorschlage fir Sie aus.

Gastronomie mit Herz und Pfiff erwartet Sie im Designerrestaurant ,Brasserie Saison“ sowie in unserer
~Schlosswirtschaft* mit groRem Biergarten, der einen traumhaften Ausblick auf das Schloss Hellenstein und
die Dacher von Heidenheim verspricht. Lassen Sie sich einfach Uiberraschen! Die Consul Bar & Lounge ist
der beliebte Treffpunkt zwischen den Veranstaltungen fur Tagungsgaste und am Abend die erste Adresse
fur Hausgéaste und lokale Géste.

Gerne stehen wir lhnen jederzeit fir ein personliches Gesprach zur Verfigung oder zeigen lhnen die

Maoglichkeiten vor Ort.

lhr
Best Western Premier Schlosshotel Park Consul Team
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Fact Sheet

Adresse

Telefon

Telefax

Email

Internet

Kategorie

Lage

Entfernung Flughafen zum Hotel
Entfernung Autobahn zum Hotel

Entfernung Messe

Anzahl der Zimmer

Restaurant und Bar

Fitnesseinrichtung

Tiefgarage

gl =

ONSUL

Hugo-Rupf-Platz 2

89522 Heidenheim an der Brenz
Deutschland

+49-(0)7321 / 30 53-0
+49-(0)7321 / 30 53-100

pcheidenheim@consul-hotels.de

www.pcheidenheim.consul-hotels.com

4 Sterne Superior

direkt am Schloss Hellenstein
85 km zum Flughafen Stuttgart
7 km zur Autobahn A7

80 km zur neuen Messe Stuttgart
45 km zur Messe UIm

115 Hotelzimmer

107  Doppelzimmer
6 Residenz Suiten
2 Schloss Suiten

Restaurant Brasserie Saison
Schlosswirtschaft

Consul Bar & Lounge
Biergarten am Schloss

Vital Forum

Wellness Bereich mit

Sauna, Dampfbad, Whirlwanne,
Fitnessraum, Kosmetik und Massage

Die Tiefgarage mit ausreichend Stellplatzen befindet sich direkt unter dem Hotel.
Die Nutzung dieser offentlichen Tiefgarage erfolgt auf eigene Gefahr,

das Hotel haftet nicht fir Schaden.

Folgende Parkgebiihren der Tiefgarage gelten fir Gaste des Hotels*:

bis 0:00 Uhr
24 Stunden Ticket

* Die Tiefgarage wird von einem externen Dienstleister betrieben. Eventuelle Preisanpassungen
sind deshalb unangekindigt maglich.

€4,50
€ 8,00
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Tagen und Feiern

Konferenzen und Tagungen

In Verbindung mit dem neuen Congress Centrum bietet das Hotel 12 modernste Konferenz- und
Tagungsraume in verschiedenen GréR3en an, alle speziell designed und ausgestattet, um den
hochsten Anforderungen zu geniigen.

Veranstaltungen, Feste und Bankette
Entertainment, Ausstellungen oder festliche Bankette, unsere Raumlichkeiten sind immer der
richtige Rahmen fur Aktivitdten von 10 bis 1200 Personen.

Anlieferung

Bitte senden Sie lhre Veranstaltungsmaterialien mit dem Veranstaltungsdatum und dem Namen
des Veranstalters an folgende Adresse. Wir Glbernehmen keine Haftung fur die Ware und die
Rucksendung. Ab dem dritten Tag ist die Einlagerung kostenpflichtig.

Bitte vermerken Sie unbedingt einen Hinweis auf lhre Veranstaltung auf der Sendung, da es
sonst zu Missverstandnissen kommen kann!

Unsere Lieferanschrift lautet:

Best Western Premier Schlosshotel Park Consul
Warenannahme (Anlieferung Mo-Fr von 07:00 bis 16:00 Uhr)
Veranstaltungsname, Name des Referenten
Hugo-Rupf-Platz 2

89522 Heidenheim an der Brenz




PARKUONSUL

Wir sind fiir Sie da

Es gibt immer ein Grund zum Feiern.
Und damit Sie an einem der schonsten und wichtigsten Tage im Jahr nicht alleine da stehen
greifen WIR lhnen gerne unter die Arme:

Michael Monch Gastgeber
Tel: 07321/ 30 53 440
Fax: 07321 /3053 100
michael.moench@consul-hotels.com

Jutta Gunther Empfangsleiterin
Tel: 07321 /3053 411
Fax: 07321 /30 53 100
jutta.guenther@consul-hotels.com

Sabrina Zein Verkaufsleiterin
Tel: 07321/ 30 53 430
Fax: 07321 /3053 100
sabrina.zein@consul-hotels.com

Nils Pharion Bankettverkaufsleiter
Tel: 07321 /30 53 413
Fax: 07321 /3053 100
n.pharion@consul-hotels.com

Patrizia Muller Bankettverkaufsassistentin
Tel: 07321 /3053 412
Fax: 07321 /30 53 100
patrizia.mueller@consul-hotels.com

Wolfgang Huber F & B Manager
Tel: 07321/ 30 53 450
Fax: 07321 /3053 100
wolfgang.huber@consul-hotels.com

Peter Wolfram Kichenchef
Tel: 07321/ 30 53 460
Fax: 07321 /3053 100
peter.wolfram@consul-hotels.com

Sven Bieder Restaurantleiter
Tel: 07321/ 30 53 454
Fax: 07321 /3053 100
sven.bieder@consul-hotels.com

Fur Ihre Geburtstagsfeier, Hochzeit, Konfirmation, Jubilaum, Klassentreffen, .... stehen wir Ihnen
gerne jederzeit, unter oben genannten Kontaktdaten, mit Rat und Tat zur Seite.
Bitte teilen Sie uns einfach Ihre Wiinsche mit.
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Ubernachtung

Das Best Western Premier Schlosshotel Park Consul verfligt ber 107 Zimmer und
8 Suiten.

Alle Zimmer verfuigen Uber Farb-TV, Verdunkelungsmdglichkeit, Telefon, Klimaanlage,
Schreibtisch, Minibar, Safe, Video- oder Pay-TV, Radio oder Radiowecker, Kosmetikspiegel,
Haartrockner und Lautsprecher sowie Telefon im Bad, analogen und digitalen Telefonanschluss
TAE2 bzw. IAE2, Internetverbindung oder PC inkl. Internetzugang, Zubereitungsmaoglichkeit fr
Kaffee/Tee, Turspione, Elektronische Schltsselkarten.

Alle Zimmer verfiigen lber Betten in UbergroRe, Sitzgelegenheit, Hosenbuigler, Ruhige Lage.

Superior Zimmer ab € 149,00 das Einzelzimmer

Unsere hell und freundlich eingerichteten Superior Zimmer verfligen tber Bad/Dusche,
Haartrockner, Telefon, Farb-/ Pay-TV, Minibar, Kaffee/Tee Station, Fax-/ PC-Anschluss,
Klimaanlage, groRem Schreibtisch und einem Stepper Sportgerat.

Executive Zimmer ab € 159,00 das Einzelzimmer

Ausgestattet wie unsere Superior Zimmer. In unseren Executive Zimmern ist die Minibar bereits
inklusive. Diese Zimmer verfligen Uber die wunderschdne Lage mit Blick tiber Heidenheim.
Residenz Suiten ab € 189,00 als Einzelzimmer

Ausgestattet wie unsere Superior Zimmer, zusatzlich mit Kochbereich und zwei groRen
Plasmafernsehern.

Schloss Suiten ab € 199,00 als Einzelzimmer

Die groR3ten Suiten im Park Consul. Mit separatem Schlafzimmer, Wohnbereich und

Konferenz/Esszimmer. Ein groRer Plasmafernseher, eine Musikanlage, ein Stepper Sportgerat.

Fur Ubernachtungen am Wochenende sowie fir unsere T agungsgaste sind andere Raten
gultig.



Menu — und Biiffetvorschlage

Liebe Giste,

im nachfolgenden finden Sie unsere Meniivorschlige fiir Ihre geplante Feier in unserem Haus.
Die Vorschlige sind selbstverstindlich flexibel und Konnen beliebig getauscht werden. Gerne Kénnen Sie
auch selbst Thr Wunschmenii zusammenstellen und uns zukommen lassen.

Selbstverstindlich sind unsere Meniis auch mit saisonalen Speisen zu ergdnzen.

MENUS
(ab mindestens 15 Personen im Schlosshotel)
(ab mindestens 50 Personen im Congress Centrum)

Vital Menus

Vital 1 Cremesitippchen von roten Linsen mit Koreander und Rote Bete Chips

Maishadhnchenbrust auf Gemiseragout mit feinen Tagliatelle

Kiwi Bananensalat mit Zitrone und frischer Minze mariniert und Joghurt Eis
€22,50

Vital 2 Knackige Blattsalate nach Saison mit Zitronen-Joghurt-Koreander Dressing,
gertsteten Kernen, Sprossen und Zitronenpfeffercrolitons

Sanft gegartes Lachssteak mit Dillsauce auf Zucchinifacher und Butterkartoffeln

Leichte Quarkcréme mit marinierten Waldbeeren und Basilikum
€ 26,90

Vital 3 Romana Salatherzen mit Honig-Nuss-Vinaigrette, Roter Bete, Orangenfilets und
gratiniertem Ziegenfrischkase
Zart rosa gebratene Lammsteakhiifte mit Alpenkrautern auf Ratatouille Gemise
und Wildreisgaletten

Geeiste Pfirsich-Maracuja-Joghurt Terrine mit frischen Frichten
€ 33,50

Vital 4 Knackiges Gemiisecarpacchio mit Basilikum Pesto, Parmesansplittern,
Vegetarisch Gartenkresse und Balsamico
Mit Sesam panierter Tofu-Gemisebratling auf geschmolzenen Tomaten mit Wildreis
und Brokkoli Flan
Buttermilchtimbale mit kandierten Zitronenzesten und Himbeercoulis
an Frichten der Saison

€ 23,50



Classic Menis

Classic 1 Fruchtige Tomatencremesuppe mit Basilikumhaube und Cro(tons

Schweinelendchen in Waldpilzrahmsauce mit Butterspatzle und Saisongemiise

Kaffee Panna Cotta mit Schokoladensauce und Frichtespiegel
€24,50

Classic 2 Antipastiteller mit gebratenem Gemiuse, Schinken, Rucola und Baby Mozzarrella

Rinderragout mit Paprika-Rahmsauce, Serviettenknddeln und Erbsengemise

Schokoladenbrownie mit Nissen, Eierlikérsahne und Vanille Eis
€ 28,50

Classic 3 Bunte Blattsalate mit Balsamicovinaigrette, Tomaten und Mozzarrella

Pangasiusfilet in Tomaten Olivenragout mit frischen Krautern, Tagliatelle
und gebratenen Zucchiniwirfeln

Vanillecreme mit Aperol-Gelée und Friichten der Saison
€ 26,50

Classic 4 Tartar vom Orkney Lachs mit Sauerrahm Limonendip, Keta Kaviar
und kleinem Salatarrangement

Niedertemperatur gegartes Black Angus Roastbeef mit Sauce Béarnaise,
Kartoffelgratin und Gemiise

WeilRes Schokoladen-Mousse mit marinierten Ingwerkirschen
und Latte Macchiatto Eis

€ 36,50

Premium Menus

Premium 1 Leichte Lachsmousse mit Wildkrautersalat, Kartoffelrosti mit Sauerrahm
und Forellenkaviar

Rinderkraftbriihe mit Fladle-Roulade

Gefullte Maishahnchenbrust auf Balsamico Jus mit Brokkoli Réschen und
Kartoffel Kiichlein

Mascarpone Creme mit heil3en Himbeeren und Mandelhippe

€ 35,50
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Premium 2

Premium 3

Premium 4

Exclusive Menis

Two hearts

Ziegenkasetortchen mit Trauben, Honig und Triffeldl glaciert,
an kleinem Salatbouquet und Cassissenf

Krauterschaumsuppe mit gebratenem Hahnchensatay und frischer Kresse

Roulade von Atlantikzunge und Lachs mit Safransauce, Gemusemikado
und Butterkartoffeln

Kaffee-Schokoladenmousse mit Vanilleespuma und glacierten Zwergorangen
€ 39,50

Rindercarpacchio mit Balsamico, Olivendl, Rucola und Parmesanspénen

Kartoffelschaumsuppe mit gerdsteter Schwarzwurst

Rosa gebratene Entenbrust auf Cassissauce mit Zuckerschoten und Tagliatelle

Frischkase Blaubeer Tarte mit Kaffee Espuma
€43,50

Marinierte Shrimps mit Avocado, Grapefruitfilets, Limonendip und Salatbouquet

KlareTomatenessenz mit Basilikum-Quark-Nocken

Rinderfilet im Blatterteigmantel mit Sauce Béarnaise, Gnocchi und Speckbdhnchen

Vanillecreme im Knusperkérbchen mit Friichten der Saison
und Passionsfruchtsorbet

€ 48,50

Kartoffelcremestippchen mit Schwarzwurst-Maultaschle

Lauwarmer Salat vom Atlantik Hummer mit Chalantais Melone und Erdbeeren

Lammrickenfilet im Pancettamantel, Balsamicoreduktion, Maiscrépes
und Ratatouille

Zartschmelzender Schokoladenstrudel mit Aromen von rotem Pfeffer
und Tonkabohne, Passionsfrucht Eis und Erdbeer-Joghurt-Gazpacho im Glas

€ 50,50
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Princess

Pretty Woman

Regionale Menis

Regional 1

Regional 2

Regional 3

Rose und Tartar vom hausgebeiztem Caipirinha Lachs mit Sauerrahm
und Melonenkaviar an Wildkrautern

Rindskristall mit Gemuseperlen unter einer goldgelben Blatterteighaube

Hibiskus Blutensorbet mit Champagner

Medaillon vom Kalbsfilet in Krautern pochiert, mit weiRer Triiffelsauce, Tagliatelle
und Gemiisebouget

Himbeer Mascarpone Tortchen mit kleiner Schokoladenpraline und Basilikum Eis
€ 54,50

Spie vom Seeteufel mit Kawakohle und Mango an griinem Spargel

Cappuccino von Wildkrautern

Rosenblitensorbet mit Champagner

Sanft gebratenes Rinderfilet mit Jakobsmuschel im Kern, Sauce Mousseline und
Portweinreduktion mit Vanilleméhrchen und Kartoffel Olivencréme

Zartschmelzender Schokoladenkuchen mit Erdbeersalat, Waldmeisterkristallen
und weiRem Schokoladeneis mit Lavendel

€ 59,50

Salat von ,Hennes" Maultaschen in Dunkelbiermarinade mit Speck
und frischen Krautern

Schwabischer Sauerbraten mit Lembergerjus, Apfelrotkohl
und Heidenheimer Kndpfle

Apfelkiichle mit Sahne und Vanilleeis
€ 23,50

Fladlesuppe mit frischem Schnittlauch

Schweinefiletmedaillons mit Pilzrahmsauce, Buabespitzle und glacierten Méhrchen

Hausgemachter Ofenschlupfer mit Vanillesauce und WalnuR3eis
€ 26,50
Gepokelte Kalbszunge mit roter Bete und Vinaigrette

Schwabischer Zwiebelrostbraten mit Rotweinjus und Spatzle

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Sahne

€ 31,00
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Regional 4 Tafelspitzsiilze mit Vinaigrette und kleinem Salatbouquet

Bréatspatzlesuppe

Kalbsragout mit Waldpilzen und gschmelzte Serviettenknédel

Traubleskuchen mit Joghurt Eis

€ 34,90

BUFFETS
(ab mindestens 30 Personen im Schlosshotel)
(ab mindestens 80 Personen im Congress Centrum)

Regionales Buffet

Salat von gerosteten Maultaschen mit Speck und Dunkelbiermarinade
Schwabischer Wurstsalat
Fleischkiichle auf Kartoffel-Gurkensalat
Schwarzwélder Schinken mit sauren Girkchen
Eingelegter saurer Kéase
Krautsalat mit Speck
Zanderterrine mit Roter Bete
Auswahl an hausgemachten Rohkostsalaten
Blattsalate mit zweierlei Dressings
Brot, Brotchen und Butter

Fladlesuppe mit frischen Krautern
Schéufele mit Sauerkraut
Héhnchenbrust in Waldpilzsauce
Kocherforellenfilets in Weil3weinsauce
Rinderbraten in Lembergersauce
Kasspatzle mit Réstzwiebeln
Butterspatzle
Kartoffelschupfnudeln
Petersilienkartoffeln
Buntes Gemiise vom Markt
Ofenschlupfer mit Vanillesauce
Griesflammerie mit Kirschen
Waldfruchtparfait
Schwabische Apfelkiichle
Beerengrutze mit halb geschlagener Sahne
Vanilleeis mit heiRen Himbeeren

€ 32,00
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Nationales Buffet

Tafelspitzsiilze mit Remouladensauce
Salat von marinierten Miesmuscheln mit Gemusenudeln
Gebeizter und geraucherter Lachs mit Honig-Dillsenfsauce

Gepokelte Rinderzunge mit Pilzvinaigrette

Heringssalat mit Roter Bete und Kartoffeln
Kartoffelsalat mit Endivie

Geflllte Eier

Geflugelsalat mit Gemuse und Sauerrahm

Obatzda auf Vollkornbrot
Auswahl an hausgemachten Rohkostsalaten,
Blattsalate und zweierlei Dressings

Brot, Brotchen und Butter

Slppchen von sonnengereiften Strauchtomaten
Minischweinshaxn auf Bayrischkraut
Rinderrouladen in Rotweinsauce
Putengeschnetzeltes in Champignonrahmsauce
Schweinefiletmedaillon im Speckmantel mit Thymianjus
Geschmelzte Brezenknodel
Cremiges Kartoffelgratin
Kartoffelkroketten
Krauterreis
Spinat-Kase-Nocken in Sahnesauce
Bayrisch Créme mit Fruchtmark
Schokoladenmousse im Glas mit Sahne
Topfenknddel mit Nougatfillung auf Zwetschgenragout
Erdbeer-Quarkcréme
Eisauswahl
Rote Gritze mit Vanillesauce

€ 38,00
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Mediterranes Buffet

Vitello Tonnato vom Schweinenacken mit Thunfischsauce, Kapern und Sardellen
Tomate mit Mozzarella, Basilikumpesto und Balsamico
Panzarella, italienischer Brotsalat mit Rucola und Schafskéase
Auberginenroéllichen mit Hackfleischfiillung
Meeresfrichtesalat
Melonenkugeln in Portwein mariniert in der Melonenschale
Polpette al Pesto- Hackfleischballchen mit Pesto
Antipasti Gemuse - Gegrillte Auberginen, Zucchini mit Minze gebraten,
Karotten mit gerosteten Kirbiskernen, marinierte gegrillte Paprika
Marinierte Artischocken
Parmaschinken mit Frischkéase gefuillt
Verschiedene Blattsalate, Oliven, Kapern, Cro(tons
Balsamicodressing, Joghurt-Dressing
Brot, Brotchen, Butter

Minestrone Genovese mit Gemuse, Pasta und Parmesan
Picatta Milanese von der Putenbrust mit Tomatenragout
Pangasiusfilet mit Tomaten, Oliven und frischen Krautern auf Blattspinat
Schweinebraten auf Toskanische Art mit Peperoncini
Osso Bucco mit Cremolata
Lasagne Ricotta mit Blattspinat, Pinienkernen und Mozzarella
Gebratene Gnocchi
Cremige Olivenpolenta mit Parmesan
Fussilli
Tiramisu
Cappuchinocréme mit Amaretti
Panna Cotta mit Amaretto und Fruchtsaucen
Miniwindbeutel
Frische Friichte der Saison

€39,00
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Asiatisches Buffet

Gado Gado-Indonesischer Bohnensalat mit Erdnussauce
Scharfer Thailandischer Rindfleischsalat
Gurken-Tomatensalat mit frischem Koreander
Miesmuscheln nach Kuatan Art
Exotischer Hahnchensalat mit Curry und Friichten
GarnelenspiefRe mit Sesamdressing

Thom Kha Gai-Thailandische Hithnersuppe mit Kokosmilch und Gemiuse
Gebackenes Schweinefilet in stf3 saurer Sauce
Curry Chiang Mai Rindfleisch mit Gemuse in Kokosnuss
Adobo Manok Philippinischer Hadhncheneintopf
Gemuse-Curry
Lachscurry mit Schalotten und Zitronengras
Gebratene Nudeln
Thailandischer Duftreis
Kokosreis
Mango Limetten Créme
Eingelegte Litschis
Tapiokapudding
Salat von frischen Exotischen Friichten wie Mango, Papaya, Ananas und Bananen
Bananenbrot

€ 37,00
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Fingerfood

Kulinarische Gaumenfreuden perfekt inszeniert.
Jeder Gang wird in kleinen Schalen, Glasern auf L6f  feln oder Tellern angerichtet.
a€2,50

Gebratene Riesengarnele auf Wasabi Quakamole im Wan Tan Blatt
Thailandischer Glasnudelsalat mit Mango und Shrimps
Hahnchenbrust auf Mango-Tomaten Salsa mit Koreander
Tafelspitzsiilze mit roter Bete und Meerrettich Espuma im Weckglas
Lolli von Honig Melone und Parmaschinken
Marinierte Hahnchenbrust auf orientalischem Couscous mit Harissa
Roastbeef-Rollchen mit Frischkase und Wasabi Mayonnaise
Geflllte Auberginen mit orientalischem Cous Cous Salat und Mango Chutney
Kleine Lachsfrikadellen auf Koreander Gurkenwurfeln
Geréaucherter Lachs auf Minirdsti mit Limonensauerrahm
Chorizo Bolognese im Glas mit gebratenen Gnocchi
Geschmorte Lammschulter auf fruchtigem Ratatouille mit Balsamicojus
Datteln im Speckmantel
Tomate-Mozzarella Spie3chen
Lolli von Caipirinha gebeiztem Lachs mit Sesamkruste
Gerauchertes Forellenfilet auf Pumpernickel mit Meerrettich Espuma
Blutwurst Ravioli auf Sauerkraut
Obatzda auf Schwarzbrot mit Kimmelkrokant
Falafel auf nordafrikanischem Linsenragout
Lachspraline im Pumpernickel Mantel
Mediterranes Gemuse mit Chorizo im Glas
Bruschetta mit sonnengereiften Tomaten
Késetriffel im Krautermantel
Hahnchenspiele in Erdnussauce
Zwiebel Speck Quiche
Wrap vom gebeizten Lachs mit Avocado
Mini Schnitzel auf Kartoffel Endiviensalat
Uberbackene Griinschalmuschel
California Sushi Rolls
Kéasespiel3 mit Trauben
Gemusecurry im Glas
Lachstartar in der Eiswaffel

Canapées

Roastbeef mit Remoulade und Olive
Frischkésecréeme mit Traube
Gebratene Entenbrust mit Mango
Gebeizter Lachs mit Honig-Dillsenfsauce
Geraucherter Lachs mit Orange
Putenbrust mit Orangen Zwiebel Marmelade
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Suppen im Glas, Reagenzglas oder Espresso Tasse ser _ viert

Ingwer-Karottenstippchen
Cappuccino von Erbsen mit Zitronengras
Tomatenconsommé mit Tomatenwurfeln

Apfel-Sellerie-Suppe
Kokos Suppchen mit Kafir Limettenblattern
Getriiffeltes Kartoffelschaumstppchen

Basilikumschaumsuppe

Hummer Bisque mit Vanille

Rote Bete Schaumsuppe mit Meerrettich

Gazpacho Andalus (kalt)

Geeiste Gurkensuppe (kalt)

Apfel Limonen Suppchen (kalt)

Dessert

Red Bull Stangeneis
Schokoladenstrudel
Erdbeer Gazpacho mit Joghurt und Basilikum
Creme Brilée in verschiedenen Geschmacksrichtungen (Kaffee, Schokolade, Vanille, Tonkabohne)
Topfenknddel mit Nougat auf Zwetschgenragout
Tiramisu
SuRes Sushi
Erdbeersalat mit Waldmeisterkristallen
Schokoladenkuchen im Glas
Frichtesalat der Saison
FriichtespieRe mit Schokolade
Mousse au chocolat mit Passionsfrucht Espuma

Mango Mousse im Cone mit Chilli

Frichtemilchreis im Weckglas
Bailey's Créeme

GrieRR3flammerie mit Ingwerkirschen

Panna Cotta mit Fruchtsauce
Auswabhl verschiedener stiRer Terrinen
Blaubeer Joghurt Créme

Waldmeistergelee im Shotglas

Fruchtetartelettes mit Vanillesahne
Rote Gritze mit Vanilleespuma

Kaffeemousse mit Gewirzsahne
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Kaffee & Kuchen

Hierfur bieten wir lhnen verschiedene Alternativen an:

Alternative I

Kaffee- & Kuchenpauschale a € 9,00 pro Person.

Diese enthélt jegliche Heil3getréanke, wie Kaffee, Tee, Kaffeespezialitaten und heie Schokolade sowie eine
Kuchen- und Tortenauswahl.

Alternative Il

Falls Sie Kuchen selbst mitbringen méchten, ist dies selbstverstandlich auch mdglich.
Hierfur berechnen wir pro Person ein Gedeckgeld a € 2,50 pro Person.

Den Kaffee servieren wir lhnen separat und berechnen diesen nach Verbrauch.

Mindestumsatz:

Eine Raummiete fur die ,Schlosswirtschaft* oder die ,Brasserie Saison* wird bei einem gastronomischen
Mindestumsatz in Hohe von € 5.500,00 bzw. € 4.000,00 nicht berechnet. Bei Nichterreichen des
gastronomischen Mindestumsatzes wird der Differenzbetrag zum tatséachlich erzielten Umsatz als
Raummiete berechnet.

Servicepauschale/ Nachtzuschlag bei Veranstaltungen

Wir méchten Sie darauf hinweisen, dass wir nach 01:00 Uhr fur Kiichen- und Servicepersonal eine
Servicepauschale von € 25,00 pro Mitarbeiter und angefangene Stunde erheben.

Dies betrifft den reinen Géasteservice.

19



Auszug aus der Getrankekarte

€
Softdrinks
Appolinaris Gourmet Classic (medium) 0,25 | 2,70
0,751 5,40
Appolinaris Vio (still/nature) 0,251 2,70
0,751 5,40
Coca Cola 0,201 2,50
Coca Cola light 0,201 2,50
Coca Cola zero 0,201 2,50
Fanta 0,201 2,50
Sprite 0,20 | 2,50
Saftschorlen 0,201 2,50
Orangensaft 0,20 | 2,60
Apfelsaft 0,20 | 2,60
Schweppes Bitter Lemon 0,201 3,00
Tonic 0,201 3,00
Ginger Ale 0,201 3,00
Bionade 0,331 3,50
Bier vom Fass
Radeberger Pils 0,331 3,00
Stuttgarter Hofbrau Herrenpils 0,331 2,80
Radler 0,331 2,80
Malteser Hefeweizen naturtriib 0,501 3,50
Bier aus der Flasche
Malteser Hefeweizen kristall 0,501 3,50
Malteser Hefeweizen dunkel 0,501 3,50
Schofferhofer Hefe, alkoholfrei 0,501 3,50
Clausthaler Classic, alkoholfrei 0,331 2,80
Aperitif
Campari Orange / Soda 0,20 | 6,50
Martini bianco 0,051 4,50
Martini rosso 0,051 4,50
Martini extra dry 0,051 4,50
Sherry extra Dry Tio Pepe 0,051 4,50
Sherry Manzanilla trocken, salzig 0,05 | 4,50
Sherry Amontilado halbtrocken 0,05 | 4,50
Sherry Cream suf3 0,051 4,50
Sandemann Tawny Porto 0,051 4,50
Prosecco mit Aperol 0,101 4,90
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Sekt

Hausmarke

Prosecco del Veneto
Champagner

Tattinger Brut Reserve
Tattinger Brut Rose Prestige
Weiflwein Deutschland

»St. Michael" Riesling QbA trocken

WG Cleebronn & Giiglingen eG, Wiirttemberg

Grauburgunder QbA trocken
Weingut Jechtingen, Baden

Riesling J. R. Junio
Weingut Rosch

Weilburgunder QbA trocken
Weingut Klumpp, Wirttemberg

Riesling GG, ,Uhlbacher Gétzenberg"”
Weingut Schnaitmann

WeilRwein International

Gavi di Gavi
Enrico Serafino, Piemont

Chardonnay Le Anfore
Casa Vinicola ZONIN, Italien

Pinot Grigio Sacchetto
Friuli, Veneto

Griner VeItIinerHStrassertaI
Topf, Kamptal, Osterreich

Sauvignon Blanc “Winkl”
Weinkellerei Terlan, Sudtirol

Chablis AC Vielles Vignes
Luise Michel, Burgund
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0,751
0,751

0,751
0,751

26,00
26,00

86,00

110,00

19,00

21,00

29,50

28,50

46,50

30,50

22,00

21,00

32,00

39,50

38,50



WeilRherbst- und Roséweine

Santa Digna Rosé, Torres
Chile, Sudamerika

Edition Cuvee** Rosé, Q.b.A.
Weingut Klumpp, Baden

Rotweine Deutschland

-St. Michael” Trollinger QbA trocken

WG Cleebronn & Guglingen eG, Wirttemberg

Trollinger Steillage, Q.b.A., trocken
Weingut Wachstetter, Wirttemberg

Samtrot Spatlese, trocken
Weingut Wachstetter, Wirttemberg

Merlot Roter Lehm
Weingut Lergenmiiller, Pfalz

Fellbacher Trollinger QbA
Weingut Schnaitmann, Wirttemberg

Cuvee Nr. 1** Q.b.A. trocken
Weingut Klumpp, Baden

Pinot Noir Wolfsterassen QbA trocken
Weingut Salwey, Baden
Rotweine International

Blaufrankisch Johannishohe
Prieler, Burgenland

Chiaramonte Rosso
Firriato, Sizilien, Italien

Barbera d"Asti, Superiore
Bodegas El Meson, Rioja

Escudo Rojo, Rothschild
Maipo Vally, Chile

Cote du Rhone “Secret de Famille”
Paul Jaboulet Ainé, Rhéne

Koonunga Hill seventy six Shiraz / Cabernet
Penfolds, Magill Estate, Australien

Baron de Ley Reserva
Rioja

Carabas Rouge
Baro Philippe de Rothschild, Studfrankreich
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21,00

28,50

19,00

21,00

29,00

36,00

27,50

37,00

39,00

29,00

21,00

29,00

27,50

25,50

38,50

38,50

33,50



GELTUNGSBEREICH

Diese Geschaftsbedingungen gelten fir Vertrage disemietweise Uberlassung von Konferen
Bankett- und Veranstaltungsraumen des Hotels zurchdithrung von Veranstaltungen wi
Banketten, Seminaren, Tagungen, Ausstellungen wédeRtationen etc. sowie fiir alle in diesg
Zusammenhang fur den Kunden erbrachten weiteresturgjen und Lieferungen des Hotels.

Die Unter- oder Weitervermietung der (berlassengémunfe, Flachen oder Vitrinen sowie d
Einladung zu Vorstellungsgesprachen, Verkaufs- oglemlichen Veranstaltungen bedirfen df
vorherigen Zustimmung des Hotels in Textform, wo&40 Abs. 1 Satz 2 BGB abbedungen wi
soweit der Kunde nicht Verbraucher ist.

Allgemeine Geschéftsbedingungen des Kunden finden Anwendung, wenn dies vorhe
ausdriicklich in Textform vereinbart wurde.

VERTRAGSABSCHLUSS, -PARTNER, HAFTUNG, VERJAHRUNG

Der Vertrag kommt durch die Annahme des Antrags Kiesden durch das Hotel zustande; dief
sind die Vertragspartner. Dem Hotel steht es fi@, Buchung der Veranstaltung in Textform 3
bestatigen.

Ist der Kunde/Besteller nicht der Veranstalter seliew. wird vom Veranstalter ein gewerblich
Vermittler oder Organisator eingeschaltet, so hafer Veranstalter zusammen mit dem Kund|
gesamtschuldnerisch fiir alle Verpflichtungen aus 8ertrag, sofern dem Hotel eine entsprecher
Erklarung des Veranstalters vorliegt.

Das Hotel haftet fiir seine Verpflichtungen aus d&fertrag. Anspriiche des Kunden at
Schadensersatz sind ausgeschlossen. Hiervon amsgemsind Schaden aus der Verletzung
Lebens, des Korpers oder der Gesundheit, wenn déasl Hie Pflichtverletzung zu vertreten hg
sonstige Schaden, die auf einer vorséatzlichen gdeb fahrlassigen Pflichtverletzung des Hotg
beruhen und Schaden, die auf einer vorsatzlichen fatirlassigen Verletzung von vertragstypischy
Pflichten des Hotels beruhen. Einer Pflichtverlagudes Hotels steht die eines gesetzlict|
Vertreters oder Erfiillungsgehilfen gleich. Sollt8trungen oder Mangel an den Leistungen
Hotels auftreten, wird das Hotel bei Kenntnis oalefr unverzugliche Rige des Kunden bemiiht s¢
fur Abhilfe zu sorgen. Der Kunde ist verpflichtdgs ihm Zumutbare beizutragen, um die Stérung
beheben und einen maglichen Schaden gering zunhatteUbrigen ist der Kunde verpflichtet, dd
Hotel rechtzeitiy auf die Mdglichkeit der Entstegueines auf3ergewdhnlich hohen Schad
hinzuweisen.

Alle Anspriiche gegen das Hotel verjahren grundsétzin einem Jahr ab dem gesetzlich
Verjahrungsbeginn. Schadensersatzanspriiche verjéerntnisunabhéngig in fiinf Jahren, sow

sie nicht auf einer Verletzung des Lebens, des &srpder Gesundheit oder der Freiheit beruhe

Diese Schadensersatzanspriiche verjahren kenntbisimgig in zehn Jahren. Di
Verjahrungsverkirzungen gelten nicht bei Anspriichdie auf einer vorsatzlichen oder grg
fahrlassigen Pflichtverletzung des Hotels beruhen.

LEISTUNGEN, PREISE, ZAHLUNG , AUFRECHNUNG

Das Hotel ist verpflichtet, die vom Kunden besegiltund vom Hotel zugesagten Leistungen
erbringen.

Der Kunde ist verpflichtet, die fur diese und wedtein Anspruch genommenen Leistung
vereinbarten bzw. geltenden Preise des Hotels ierzaDies gilt auch fur vom Kunden veranlasg
Leistungen und Auslagen des Hotels an Dritte, isshdere auch fiur Forderungen vg
Urheberrechtsverwertungsgesellschaften. Die veagiah Preise schlieRen die jeweilige gesetzlig
Umsatzsteuer ein.

Rechnungen des Hotels ohne Falligkeitsdatum sindelni 10 Tagen ab Zugang der Rechnung o
Abzug zahlbar. Das Hotel kann die unverzugliche Ziad félliger Forderungen jederzeit vo
Kunden verlangen. Bei Zahlungsverzug ist das Hogeéchtigt, die jeweils geltenden gesetzlich
Verzugszinsen in Hohe von derzeit 8% bzw. bei Reggdchéaften, an denen ein Verbrauc

beteiligt ist, in Hohe von 5% uber dem Basiszinsgat verlangen. Dem Hotel bleibt der Nachwgi

eines hoheren Schadens vorbehalten.

Das Hotel ist berechtigt, bei Vertragsschluss voomdéen eine angemessene Vorauszahlung g
Sicherheitsleistung in Form einer Kreditkartengtieaneiner Anzahlung oder Ahnlichem z|
verlangen. Die Hohe der Vorauszahlung und die Zajdtermine kdnnen im Vertrag in Textfor
vereinbart werden.

In begriindeten Fallen, z.B. Zahlungsriickstand dewlkn oder Erweiterung des Vertragsumfang
ist das Hotel berechtigt, auch nach Vertragsschhiss zu Beginn der Veranstaltung ei

Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung im Sinnestetyender Nr. 4 oder eine Anhebung der

Vertrag vereinbarten Vorauszahlung oder Sicherestsing bis zur vollen vereinbarten Vergitu

zu verlangen.

Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder tsafiftigen Forderung gegeniber ein
Forderung des Hotels aufrechnen oder verrechnen.

RUCKTRITT DES KUNDEN (ABBESTELLUNG , STORNIERUNG )

Ein Rucktritt des Kunden von dem mit dem Hotel ¢dsssenen Vertrag bedarf der Zustimmung d
Hotels in Textform. Erfolgt diese nicht, so sindjgudem Fall die vereinbarte Raummiete aus d
Vertrag sowie bei Dritten veranlasste Leistungechalann zu zahlen, wenn der Kunde vertraglig
Leistungen nicht in Anspruch nimmt und eine Weiéemietung nicht mehr méglich ist.

Sofern zwischen dem Hotel und dem Kunden ein Temuain kostenfreien Rucktritt vom Vertrag i
Textform vereinbart wurde, kann der Kunde bis dalim Vertrag zuriicktreten, ohne Zahlung|
oder Schadensersatzanspriiche des Hotels auszuliseRucktrittsrecht des Kunden erlischt, we
er nicht bis zum vereinbarten Termin sein Recht Riicktritt gegeniiber dem Hotel in Textfor
austibt.

Tritt der Kunde erst zwischen der 8. und der 4. Wéoeor dem Veranstaltungstermin zuriick, ist d
Hotel berechtigt, zuzuglich zum vereinbarten Mietpr35% des entgangenen Speisenumsatze
Rechnung zu stellen, bei jedem spateren Riick@# des Speisenumsatzes.

Die Berechnung des Speisenumsatzes erfolgt nach desrmel:  vereinbarter|
Mentipreis x Teilnehmerzahl. War fiir das Menu noeim Preis vereinbart, wird das preiswerteste|
Gang-Menu des jeweils gultigen Veranstaltungsangstmugrunde gelegt.

Wurde eine Tagungspauschale je Teilnehmer vereinbarist das Hotel berechtigt, bei eine|
Rucktritt zwischen der 8. und der 4. Woche vor dégmanstaltungstermin 60%, bei einem spatel
Rucktritt 85% der Tagungspauschale x vereinbarédn&@hmerzahl in Rechnung zu stellen.

Der Abzug ersparter Aufwendungen ist durch Nr.8 Biberiicksichtigt. Dem Kunden steht dp

Nachweis frei, dass der oben genannte Anspruch aiér nicht in der geforderten Hohe entstand
ist.

RUCKTRITT DES HOTELS

Sofern in Textform vereinbart wurde, dass der Kuimeerhalb einer bestimmten Frist kostenfr]
vom Vertrag zuriicktreten kann, ist das Hotel irsdi@ Zeitraum seinerseits berechtigt, vom Vert
zuriickzutreten, wenn Anfragen anderer Kunden nackn dvertraglich gebuchten
Veranstaltungsraumen vorliegen und der Kunde aufkfRége des Hotels auf sein Recht zul
Ricktritt nicht verzichtet.

Wird eine vereinbarte oder oben geman Ziffer IlinNoern 4 und/oder 5 verlangte Vorauszahlu
oder Sicherheitsleistung auch nach Verstreicheereiom Hotel gesetzten angemessenen Nach
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nicht ¢ so ist das Hotel ebenfalls zumk®itt vom Vertrag berechtigt.

Ferner ist das Hotel berechtigt, aus sachlich ¢festigtem Grund vom Vertrag au3erordentli

zuriickzutreten, beispielsweise falls

- Hoéhere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu vesge Umsténde die Erfillung de
Vertrags unmdglich machen;

- Veranstaltungen oder Raume unter irrefiihrender dalecher Angabe vertragswesentlichi
Tatsachen, z.B. zur Person des Kunden oder zumizslescVeranstaltung, gebucht werden;

- das Hotel begriindeten Anlass zu der Annahme has, di@ Veranstaltung den reibungslos
Geschaftsbetrieb, die Sicherheit oder das AnseksrHitels in der Offentlichkeit gefahrde|
kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw. Orgamishereich des Hotels zuzurechnen ist

- der Zweck bzw. der Anlass der Veranstaltung gesetfizeig ist;

- ein Verstof3 gegen Ziffer | Nr. 2 vorliegt.

Bei berechtigtem Rucktritt des Hotels entsteht Keispruch des Kunden auf Schadensersatz.

ANDERUNGEN DER TEILNEHMERZAHL UND DER VVERANSTALTUNGSZEIT

Eine Anderung der Teilnehmerzahl um mehr als 5%snspiitestens fiinf Werktage vor Veranstaltungsbedi

dem Hotel mitgeteilt werden; sie bedarf der Zustimmdes Hotels in Textform.

Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl durch den Komndem maximal 5% wird vom Hotel bei de|
Abrechnung anerkannt. Bei dartiber hinausgehendeweithungen wird die urspriinglich vereinbar
Teilnehmerzahl abziiglich 5% zugrunde gelegt. Dendéuhat das Recht, den vereinbarten Preis um die
ihm nachzuweisenden, aufgrund der geringeren Treilieezahl ersparten Aufwendungen zu mindern.

Im Fall einer Abweichung nach oben wird die tatsighle Teilnehmerzahl berechnet.

Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl um mehr als 1§1%as Hotel berechtigt, die vereinbarten Praise
festzusetzen sowie die bestatigten Raume zu tansebeei denn, dass dies dem Kunden unzumutbar ist
Verschieben sich die vereinbarten Anfangs- odefuSsheiten der Veranstaltung und stimmt das Hoéesleth
Abweichungen zu, so kann das Hotel die zusatzligistungsbereitschaft angemessen in Rechnungrste|
es sei denn, das Hotel trifft ein Verschulden.

MITBRINGEN VON SPEISEN UND GETRANKEN

Der Kunde darf Speisen und Getranke zu Veransgetuigrundsétzlich nicht mitbringen. Ausnahmen
bediirfen einer Vereinbarung mit dem Hotel in Textfoln diesen Féllen wird ein Beitrag zur Deckureg d
Gemeinkosten berechnet.

TECHNISCHE EINRICHTUNGEN UND ANSCHLUSSE

Soweit das Hotel fir den Kunden auf dessen Verantastechnische und sonstige Einrichtungen vorteDrit]
beschafft, handelt es im Namen, in Vollmacht undRechnung des Kunden.

Der Kunde haftet fur die pflegliche Behandlung whe ordnungsgemafRe Riickgabe. Er stellt das Hotel
allen Anspriichen Dritter aus der Uberlassung diEgwichtungen frei.

Die Verwendung von eigenen elektrischen AnlagenKiesden unter Nutzung des Stromnetzes des Ho
bedarf dessen Zustimmung in Textform. Durch diewéerdung dieser Gerate auftretende Stérungen g
Beschadigungen an den technischen Anlagen dessHygben zu Lasten des Kunden, soweit das Hote d
nicht zu vertreten hat. Die durch die Verwenduntytetenden Stromkosten darf das Hotel pauschalserfa
und berechnen.

Der Kunde ist mit Zustimmung des Hotels berechtigeigene Telefon-, Telefax- un
Datentibertragungseinrichtungen zu benutzen. Daifiin klas Hotel eine Anschlussgebiihr verlangen.
Bleiben durch den Anschluss eigener Anlagen desinmeeignete Anlagen des Hotels ungenutzt, karen
Ausfallvergitung berechnet werden.

Stérungen an vom Hotel zur Verfigung gestellterhneschen oder sonstigen Einrichtungen werden n:
Maglichkeit umgehend beseitigt. Zahlungen kénneshinzuriickbehalten oder gemindert werden, soweit
Hotel diese Storungen nicht zu vertreten hat.

VERLUST ODER BESCHADIGUNG MITGEBRACHTER SACHEN

Mitgefiihrte Ausstellungs- oder sonstige, auch pdiside Gegenstande befinden sich auf Gefahr desiéun
in den Veranstaltungsraumen bzw. im Hotel. Das Hdternimmt fiir Verlust, Untergang oder Beschadgu
keine Haftung, auch nicht fiir VermégensschadenembBi grober Fahrlassigkeit oder Vorsatz des ldot
Hiervon ausgenommen sind Schaden aus der Verletemgebens, des Korpers oder der Gesundheit. Zu
sind alle Falle, in denen die Verwahrung aufgrued dmstande des Einzelfalls eine vertragstypisdhieh®
darstellt, von dieser Haftungsfreizeichnung audgessen.

Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den brandsgeézhnischen Anforderungen zu entsprechen. D4
einen behordlichen Nachweis zu verlangen, ist datelHberechtigt. Erfolgt ein solcher Nachweis i ist
das Hotel berechtigt, bereits eingebrachtes Matati Kosten des Kunden zu entfernen. Wegen maegjlic|

Beschadigungen sind die Aufstellung und Anbringuag Gegenstanden vorher mit dem Hotel abzustimme¢

Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige Gegenst&mt nach Ende der Veranstaltung unverziiglich
entfernen. Unterlasst der Kunde das, darf das HbeelEntfernung und Lagerung zu Lasten des Kun

vornehmen. Verbleiben die Gegenstande im Veransgdraum, kann das Hotel fur die Dauer des Verblei

eine angemessene Nutzungsentschadigung berecheemKDnden steht der Nachweis frei, dass der ol
genannte Anspruch nicht oder nicht in der gefosreHthe entstanden ist.

HAFTUNG DES KUNDEN FUR SCHADEN

Sofern der Kunde Unternehmer ist, haftet er flie #lichaden an Geb&aude oder Inventar, die di
Veranstaltungsteilnehmer bzw. -besucher, Mitarbesenstige Dritte aus seinem Bereich oder ihnssel
verursacht werden.

Das Hotel kann vom Kunden die Stellung angemess8iwrerheiten (z. B. Versicherungen, Kautiong
Burgschaften) verlangen.

SCHLUSSBESTIMMUNGEN

Anderungen und Ergdnzungen des Vertrages, der dsarmahme oder dieser Allgemeing
Geschéftsbedingungen sollen in Textform erfolgemsétige Anderungen oder Erganzungen durch
Kunden sind unwirksam.

Erfiillungs- und Zahlungsort ist der Standort deset$o

AusschlieBlicher Gerichtsstand — auch fir Scheakd Wechselstreitigkeiten — ist im kaufméannisch
Verkehr der gesellschaftsrechtliche Sitz des Hot®tfern ein Vertragspartner die Voraussetzung&ia8
Absatz 2 ZPO erfilllt und keinen allgemeinen Gesst#nd im Inland hat, gilt als Gerichtsstand d
gesellschaftsrechtliche Sitz des Hotels.

Es gilt deutsches Recht. Die Anwendung des UN-Kahits und des Kollisionsrechts ist ausgeschlossen.
Sollten einzelne Bestimmungen dieser AllgemeinescBéftsbedingungen fiir Veranstaltungen unwirks:
oder nichtig sein, so wird dadurch die Wirksamkist {ibrigen Bestimmungen nicht beriihrt. Im Ubrig
gelten die gesetzlichen Vorschriften.
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